‘De Kookklas’
Muckalica Leskovacka

so svinsko meso
Servië
Ingrediënten:

Varkensfilet


2000 gr.
Ajvar



1 pot

Paprika


3 st.
Tomaat


6 st.
Ui 



3 st.
Vegeta 


1 el.
Olie
Bereidingswijze:

1. Snijd het vlees in kleine blokjes en snijd het overtollige vet weg.

2. Voeg aan het vlees 1 el. Vegeta en olie toe (marineren) en laat het 10 minuten  intrekken.

3. Snijd de paprika, tomaat en ui in kleine stukjes.

4. Braad het vlees goed aan en voeg de ui, tomaat en paprika toe (evt. vet van het vlees afgieten).
5. Voeg na ongeveer 5 minuten de Ajvar toe (afhankelijk van de dikte kun je ook een beetje water toevoegen).

6. Laat het gerecht zachtjes door sudderen.

7. Breng het geheel op smaak  met een beetje Vegeta ( Vegeta is een erg zout kruid, dus uitkijken met de hoeveelheid, vraag eventueel de kok).

‘De Kookklas’

www.dekookklas.nl
info@dekookklas.nl 

